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Cooked like at home......

MENU



Artisan bakery 

We offer our bakery products in three
convenient options:

� Freshly baked daily (subject to availability)
❄️ Frozen              

� Pre-order available for freshly baked bread
and focaccia on your preferred date
เรามีผลิตภัณฑ์เบเกอรี�ให้เลือก 3 รูปแบบ

� อบสดใหม่ทกุวนั (ขึ�นอยูกั่บสนิค้าในแต่ละวนั)
❄️ มีสนิค้าแชแ่ขง็พรอ้มจาํหนา่ย

� สามารถสั่งจองล่วงหน้าสำหรับขนมปังและ
ฟอคคาเซียอบสดใหมใ่นวนัที�คณุต้องการ

Pagnotta 500g
Baguette 200g

100 ฿
50  ฿

Rosemary Focaccia
Single Piece.              
Tray (6 pieces)          

Cherry Tomato or Potato Focaccia
Single Piece.             
Tray (4 pieces)          

60  ฿
300  ฿

80  ฿
300  ฿



Black olive, dry tomato, evo oil,
oregano

Starters
Bruschetta tomato

Bruschetta olive & dry tomato

Tomato, garlic, evo oil, oregano
 มะเขือเทศ กระเทียม นํ�ามนัมะกอกบรสิทุธิ�

มะกอกดำ มะเขอืเทศแห้ง นํ�ามนัมะกอกบรสิทุธิ�

Bruschetta Parma Ham

Bruschetta garlic

Caprese
Fresh mozzarella, tomato, evo oil

Parma ham, Salami, Mortadella Bologna,
Speck, Blue cheese, Parmesan cheese,
scamorza

Cold cuts & cheese platter 

Potato, mozzarella
Mozzarella-filled potato balls

(2 PERSON)

มอซซาเรลล่าสด มะเขอืเทศ นํ�ามนัมะกอกบรสิทุธิ�

แฮมพาร์มา, ซาลามี่, มอร์ทาเดลล่า โบโลญญ่า,
สเปค, บลูชสี, พารเ์มซานชสี, ชสีรมควนั

garlic, evo oil
  กระเทียม นํ�ามนัมะกอกบรสิทุธิ�

49 ฿

69 ฿

99 ฿

120 ฿Parma ham, Parmesan cheese,
balsamic glaze 
แฮมพาร์มา, พารเ์มซานชสี, บลัซามกิ

99 ฿

150 ฿

339 ฿

มันฝรั�งกับมอซซาเรลล่า



CHOOSE YOUR PASTA

Pasta dishes

SPAGHETTI - FUSILLI - PENNE

ARRABBIATA

AMATRICIANA

PESTO

CARBONARA

CLAMS

BOLOGNESE

Homemade tomato sauce, chili, garlic, parsley
เพนเน่อาราเบียต้า — ซอสมะเขือเทศโฮมเมด พริกสด
และผักชี  กระเทียม 

Homemade tomato sauce, cured pork jowl, white wine
เพนเน่อาราเบียต้า — ซอสมะเขือเทศโฮมเมด, เบคอน , 
และไวน์ขาว

Italian basil, nut, parmesan cheese, evo oil
ใบโหระพา, ถั่ว, พารเ์มซานชสี, นํ�ามนัมะกอกบรสิทุธิ�

Eggs, parmesan cheese, cured pork jowl, black pepper
ไข่, พารเ์มซานชสี, เบคอน , พรกิไทย

Clams, garlic, white wine, parsley
หอยลาย, กระเทียม, และไวนข์าว, ผกัชี

Homemade Bolognese with original recipe, beef and pork
โบโลเนสโฮมเมด สูตรต้นตํารบั ใชเ้นื�อววัและเนื�อหมู

159 ฿

189 ฿

199฿

189 ฿
199 ฿

199฿



TA
GLIATELLE SEA FOOD

269 ฿
 River prawn, king prawn, mussel,
clams, squid, garlic, parsley, white

wine
กุ้งแม่น้ำ, กุ้งกุลาดำ, หอยแมลงภู่, หอยลาย,
ปลาหมึก, หอยตลับ, กระเทียม, และไวนข์าว



-Tomato sauce                           219฿
-Pesto                                         229฿
-Bolognese                                239฿

FRESH HOMEMADE PASTA

TAGLIATELLE 

GNOCCHI 
-Pesto                                         229฿
-Bolognese                                239฿
-Blue cheese                             249฿

-Butter salvia                             229฿
-Bolognese                                249฿

Filled with spinach, ricotta cheese,
parmesan cheese.                    239฿

TORTELLI SPINACH-RICOTTA
Tortelli filled with spinach, ricotta
cheese, parmesan cheese

CANNELLONI SPINACH-RICOTTA

+20฿



LASAGNA

259 ฿
Homemade traditional lasagna

beef, pork, homemade béchamel
sauce, Parmesan cheese

โบโลเนสโฮมเมด สูตรต้นตำรับ ใช้เนื้อ
วัวและเนื้อหมู, ซอสเบชาเมลโฮมเมด

และพาร์เมซานชสี

+20 ฿



Beef, fresh pork belly, parsley, garlic, egg,
breadcrumbs, in homemade tomato sauce,
served with homemade toasted bread (5 pcs)
 มีทบอลในซอสมะเขือเทศ — เนื้อวัว เนื้อหมูสามชั้นสด พา
สลีย์ กระเทียม ไข่ เกล็ดขนมปัง ในซอสมะเขือเทศโฮมเมด
เสิรฟ์พรอ้มขนมป�งโฮมเมดป�� ง

 MAIN DISHES
COTOLETTA MILANESE  

220 ฿

230 ฿

230 ฿

ITALIAN SAUSAGE

MEATBALLS IN TOMATE SAUCE

100% chicken breast, crispy breading
made with flour, breadcrumbs, and egg 
 คอทโทเลตต้า  — อกไก่ 100% ชุบแป�ง ไข ่และเกล็ด
ขนมป�ง ทอดกรอบ

Artisanal 100% pork (shoulder and fresh
belly), garlic, black pepper, salt, sweet
paprika, a touch of dry wine (2 pcs)
เนื้อหมู 100% (เนื้อส่วนหัวไหล่และสามชั้น) กระเทียม
พริกไทยดาํ เกลือ ปาปรกิาหวาน ไวนข์าว

SIDE DISHES: 
 GREEN SALAD            40 THB
FRENCH FRIES          50 THB
BAKED POTATOES     60 THB

    GRILLED VEGETABLE  70THB             
SAUTÉED SPINACH      70 THB

+20 ฿



 River prawn, king prawn, mussel, clams, squid,
garlic, parsley, white wine, tomato sauce

กุ้งแมน่ํ�า, กุ้งกลุาดาํ, หอยแมลงภู่, หอยตลับ, ปลาหมกึ,
หอยลาย, กระเทียม, และไวน์ขาว, เสิร์ฟพร้อมขนมปังโฮม

เมดปิ้ ง 339 ฿

Tenderloin 250-270g
served with salad

parmesan cheese and
balsamic vinegar
เนื้อววั สนัใน 250g.

เสิร์ฟพร้อมพาร์เมซานชีส
สไลซ์ และบลัซามกิ

419 ฿

SAUTÈ SEA FOOD

BEEF TAGLIATA



Four season

Four cheese

Bugs Bunny
Tomato, mozzarella, grilled vegetables
พิซซา่ บกัสบ์นันี� มะเขอืเทศ มอซซาเรลล่า และผกัยา่ง

Tomato, mozzarella, ham, artichokes, sausage,
mushrooms
พิซซ่าโฟร์ซีซั่ นส์ มะเขือเทศ มอซซาเรลล่า แฮม อาร์ติโช้ค
ไส้กรอก และเหด็

Tomato, mozzarella, blue cheese, Parmesan cheese,
scamorza
มะเขือเทศ, มอซซาเรลล่า, บลชูสี, พารเ์มซานชสี, ชสีรมควนั

Margherita

Marinara

Diavola

Sea food

Tomato, oregano, garlic
พิซซา่ มารนีารา มะเขอืเทศ ออรกิาโน กระเทียม

Tomato, mozzarella, spicy salami
ดิอาโวล่า มะเขอืเทศ มอซซาเรลล่า และซาลามเิผด็

Tomato, mozzarella
มาร์เกอรต้ิา มะเขอืเทศ มอซซาเรลล่า

Tomato, mozzarella, squid, shrimp, mussels
พิซซา่ซฟูี�ด มะเขอืเทศ มอซซาเรลล่า ปลาหมกึ กุ้ง หอยแมลงภู่

200 ฿

CLASSIC PIZZA

Napoli
Tomato, mozzarella, anchovies, oregano 
มะเขือเทศ มอซซาเรลล่า ออรกิาโน ปลาแอนโชวี�ในนํ�ามนั

Sausage & onion
Tomato, mozzarella, sausage, onion
มะเขือเทศ ไสก้รอก มอซซาเรลล่า หอมหวัใหญ่

230 ฿

180 ฿

240 ฿

250 ฿

260 ฿

260 ฿

299 ฿

Siciliana
Tomato, mozzarella, black olives, anchovies, cappers 
มะเขือเทศ มอซซเรลล่า มะกอกดํา ปลาแอนโชวี�ในนํ�ามนั เคเปอร์

250 ฿

260 ฿

*you can choose vegan mozzarella 
*you can choose double crust

+50 ฿
+40 ฿

+20



SPECIAL PIZZA

Tomato, mozzarella, spicy salami, blue cheese, spinach, pancetta.
 ร็อค มะเขอืเทศ มอซซาเรลล่า ซาลามเิผด็ บลชูสี ผกัโขม และ เบคอน

Tomato, mozzarella, topped with fresh mozzarella and
basil. This pizza has a thicker crust edge.
 มะเขือเทศ มอซซาเรลล่า ด้านบนด้วยมอซซาเรลล่าสดและโหระพา ขอบ
พิซซา่หนากรอบ

Reggiana

8G 

Marlon Brando

Rock pizza combined with Quattro Stagioni.
  ครึ่งร็อค  ครึ่งโฟรซ์ซีั �นส์

Mozzarella, blue cheese, walnuts, on top Parmesan shavings, balsamic
glaze and spek 
มอซซาเรลล่า บลูชีส. วอลนัท ด้านบนมีพาร์เมซานชีสสไลซ์  สเปค  บัลซามกิ

240 ฿

299 ฿

240 ฿

320 ฿

260 ฿

299 ฿

320 ฿

349 ฿

Rock

Half Rock, half calzone.
 มาร์ลอน แบรนโด ครึ�งรอ็ค ครึ�งคาลโซเน

Avocado

Hawaian

Carbonara

Mozzarella with avocado on top and dry tomato (available only when in
season)
 มอซซาเรลล่า  ด้านบนด้วยอโวคาโด (มเีฉพาะชว่งที�มผีลผลิต) มะเขอืเทศตากแหง้

Tomato, mozzarella, pineapple, ham
 ฮาวายเอี้ยน มะเขอืเทศ มอซซาเรลล่า สบัปะรด และแฮม

Tomato, mozzarella, pancetta, Parmesan cheese, egg, pepper
 คาร์โบนารา่ มะเขอืเทศ มอซซาเรลล่า เบคอน พารเ์มซานชสี ไข ่และพรกิไทย

Pizman

Tomato, mozzarella, Parma ham, Parmesan shavings, balsamic glaze.
 เรจจิอาน่า มะเขือเทศ มอซซาเรลล่า พาร์มาแฮม  พาร์เมซานชีสสไลซ์  และซอสบัลซา
มิก

Speciale
279 ฿

Patbon

Gitana

Tomato, mozzarella, ham, baked potatoes 
 มะเขือเทศ มอซซาเรลล่า แฮม มนัฝรั�งอบ

Tomato, mozzarella, cherry tomato, speck, mushroom, Parmesan
cheese 
 มะเขือเทศ มอซซาเรลล่า มะเขอืเทศราชนิี สเปค เหด็ พารเ์มซานชนี

240 ฿

299 ฿



Focaccia
panini

150 ฿

170 ฿

160 ฿

140 ฿

Ham & cheese

Caprese
 Ham and Italian scamorza, salad
 แฮม. ชีสรมควนั และผกัสลัด

Fresh mozzarella, tomatoes, oregano 
 มอซซาเรลล่าสด มะเขอืเทศ และออรกิาโน

Italian sausage, grilled onion, mustard, salad
 ไส้กรอกอิตาเลียน หวัหอมยา่ง มสัตารด์ และผกัสลัด

200 ฿

180 ฿

Veggie gourmet

Parma ham

Sausage

 Grilled vegetables and Italian scamorza 
 ผักย่าง ชีสรมควัน 

 Fresh mozzarella and Parma ham 
 มอซซาเรลล่าสด และพารม์าแฮม

Choose between bread or focaccia
 เลือกได้ระหวา่ง ขนมป�งเชยีบตัต้า หรอื โฟกัชชา

CALZONI
Classic calzone
Tomato, mozzarella, ham.
 คาลโซเน มะเขือเทศ มอซซาเรลล่า และแฮม
Filled calzone
Tomato, mozzarella, ham, sausage, mushrooms 
 คาลโซเนสอดไส้ มะเขอืเทศ มอซซาเรลล่า แฮม และไสก้รอก, เหด็
Roger calzone
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, sausage,
topped with Parma ham 
 คาลโซเน โรเจอร์ มะเขือเทศ มอซซาเรลล่า แฮม ไส้กรอก  เห็ด
และโรยพาร์มาแฮมหลังอบ

Avocado 
 Avocado, italian scamorza, dry tomato
อโวคาโด ชีสรมควนั มะเขอืเทศแหง้

240 ฿

270 ฿

320 ฿

Choose your calzone 
Tomato, mozzarella and as you desired 
มะเขือเทศ มอซซา่เรลล่า และอะไรก็ได้

Start 220 ฿

Italian salami 
Italian salami and scamorza cheese 
ชีสรมควนั ซาลามอิิตาเลียน

170 ฿



Refreshing & Light DishesRefreshing & Light Dishes

Parma Ham & Melon

Italian salad 

Beetroot salad 
House-marinated beetroot carpaccio with

extra virgin olive oil, lemon, sea salt and
vinegar, topped with fresh rocket, Fuji apple

slices and crushed walnuts.
บีทรูทหมักหั่นบาง ปรุงด้วยน้ำมันมะกอก น้ำมะนาว
เกลือทะเล และน้ำส้มสายชู เสิร์ฟพร้อมร็อกเก็ต

แอปเปิลฟูจิ

180 ฿

Fresh mixed green lettuce, rocket, cherry
tomatoes, red onion, grated carrot and

fresh mozzarella
ผักสลัดสด ร็อกเก็ต มะเขือเทศเชอร์รี หอมหัวแดง

แครอทขูด และมอสซาเรลลาสดเนื�อนุม่
Dressing: mayo basil or italian

sweet&sour 199 ฿

Parma ham served with sweet, melon. A classic
Italian combination balancing the delicate

savory flavor of cured ham with the freshness
and sweetness of melon.

พาร์มาแฮมคุณภาพเยี่ยม เสิร์ฟพร้อมเมลอนหวานฉ่ำสุก
กำลังดี เมนูอิตาเลียนคลาสสิกที่ผสมผสานรสเค็มนุ่มของ
แฮมบ่มกับความหวานสดชื�นของเมลอนไดอ้ยา่งลงตัว

220 ฿



DRINKS
MINERAL WATER
SODA WATER
COCA COLA NORMAL/ZERO
SCHWEPPES ZERO LIME
HOMEMADE, LIME & HONEY TEA
HOMEMADE LAVENDER TEA
HOMEMADE SAFFLOWER TEA
FRESH JUICE SEASONING 

BEERS
CHANG 62CL
LEO 62CL
SIGHA 62CL
ASAHI 49CL

30 ฿
35 ฿

20 ฿

60 ฿
60 ฿

20 ฿

80 ฿

120฿
110 ฿

130 ฿

99 ฿

60 ฿



FRUIT SALAD SEASONING 
ENERGY BAR 2PCS                   
CHOCOLATE CAKE
PANNA COTTA CHOCOLATE/PASSION/RASPBERRY 
SEMI FROZEN CAKE
TIRAMISÙ

DESSERT

ESPRESSO
AMERICANO
CAPPUCCINO
LATTE
CHOCOLATE
MATCHA LATTE
*OAT MILK 

COFFE                     HOT          ICE

89 ฿
69 ฿

99 ฿
99 ฿
120 ฿
120 ฿

50 ฿ 60 ฿
55 ฿ 60 ฿
65 ฿ 70 ฿
65 ฿ 70 ฿
75 ฿ 80 ฿
75 ฿ 80 ฿

+20 ฿

LIQUORI 
GRAPPA MOSCATO
LIMONCELLO 

99 ฿
99 ฿



Good food, good mood
Grazie, a presto!


